
MENU’ CAPODANNO 31/12

Aperitivo 

dalle ore 19.30 servito al piano terra

Per iniziare lo Chef ed il suo staff vi delizieranno con cruditè di ostriche,

pescato del giorno e tapas di carne e vegetariane con flute di bollicine.

Dalle ore 20.30 comincerà il cenone nella nostra sala ristorante

Antipasti

  .: Capasanta marinata alla vaniglia con mortadella gran riserva

arrostita su salsa di cioccolato bianco

  .: Petto d’oca tostato alle erbe aromatiche su crema di lenticchie

rosse e zucca gialla croccante

Primi

 .: Riso acquarello al cavolo rosso con calamari e gamberi flambè e

gocce di burrata

 .: Raviolone verde farcito con guancia di manzo brasata al sangiovese

su pesto di nocciole e pere croccanti

.: Sorbetto alla mela Verde e frutti rossi

Secondi

 .: Lingotto di Rombo chiodato in padella con polenta concia salsa ai

frutti di bosco

 .: Filetto mignon di vitello bianco in crosta di castagne su purea di

topinambur e carciofo alla giudia

Dessert

.: Soffice di panettone con croccante di torroncino e il

suo gelato con salsa mou'


